begegnen. bewegen. leben.

Inmitten einer kraftvollen Umgebung bieten wir Lebensraum fiir Menschen mit psychischen und/oder
geistigen Beeintrachtigungen. Unsere vielfaltigen Angebote ermdéglichen unseren Bewohnerinnen und
Bewohnern eine selbstbestimmte und wiirdevolle Gestaltung des Lebens.

Unser Kiichenteam sucht per 1. Januar 2017 oder nach Vereinbarung eine/einen

Kochin/Koch 80-100%

Thre Aufgaben

- Einsatz in allen Bereichen als Kéchin/Koch

- Ubernahme der Tagesverantwortung bei Abwesenheit des Kiichenchefs
- Mithilfe in der Mentiplanung

- Hygieneverantwortung

- Ausbildung von Lernenden

Thr Profil

- Abgeschlossene Berufsausbildung als Kéchin/Koch EFZ

- Abgeschlossene Zusatzausbildung als Diatkéchin/-koch von Vorteil

- Selbstdndige und verantwortungsbewusste Arbeitsweise

- Freude am kreativen, gesunden Kochen

- Teamgeist, Einsatzfreude und Flexibilitat

- Bereitschaft zum regelméassigen Wochenenddienst (ca. 2 Wochenende pro Monat)

Wir bieten

- eine vielseitige, selbstiandige und verantwortungsvolle Tatigkeit in einem motivierten Team
- eine umfassende sorgfiltige Einfithrung

- ein entwicklungsorientiertes Umfeld

- fortschrittliche Anstellungsbedingungen

- eine schone landliche Umgebung und doch ,stadtnah” (Bern/Thun)

Wir freuen uns, Sie kennen zu lernen.

Auskiinfte erteilt [hnen gerne:
Herr Benjamin Schiipbach, Leiter Verpflegung/Kiichenchef, 031 808 81 26 oder

b.schuepbach@wohnheimriggisberg.ch

Die Bewerbung richten Sie bitte an:
Frau Nicole Ayer, Human Resources, Schlossweg 5, 3132 Riggisberg oder

hr@wohnheimriggisberg.ch
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